
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

LA TAVERNA 
Originale luogo d’evasione riconoscibile dall’esterno e ambientato in un 
passato di 3 secoli fa, nella sua atmosfera calda e accogliente, è possibile 
gustare la sua specialità, l’ottima carne. 
 
L’IMMAGINE 
Il layout permette al cliente di immergersi nel mondo della Taverna, in un 
ambiente caldo e rilassante, ideale per pranzi e cene di piacere. Tutti gli 
elementi d’arredo e gli accessori sono pensati per conferire un’atmosfera 
unica, molto apprezzata dal cliente. 
 
L’OFFERTA 
La taverna è una bisteccheria che serve prodotti di alta qualità con un alto 
livello di presentazione. La carne e i vini sono i punti di forza dell’offerta, 
accompagnati da antipasti e zuppe. Tutto è servito in modo originale  su 
supporti unici che ne esaltano i sapori, perfettamente integrati con 
l’atmosfera del locale. 
 
IL SERVZIO 
La presenza in sala del sommelier, il servizio aperitivo gratuito, 
l’accoglienza personalizzata del cliente, il servizio di guardaroba, taxi e 
prenotazione, abiti d’epoca indossati dai camerieri rappresentano un valore 
aggiunto, riconosciuto dal 93% dei clienti. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

Per informazioni sul Franchising contattare: 
 

Ristor S.r.l.: Via Croce Benedetto, 26 - 00142  Roma  (RM) 
Tel.: 06-5414599; fax: 06-59646706 

 
e-mail:   info@latavernadelporto.com 

 
dott. Osvaldo Iandolo tel. 335-8326737 

 
www.latavernadelporto.com 

 

 
SCHEDA TECNICA 

 
 

 
 

Località Sito con popolazione di almeno 50.000 abitanti 
Ubicazione del 
ristorante 

Aree di shopping ad alto traffico pedonale o zone interessate ad alte 
traffico veicolare che consentano un parcheggio facile 

Marchio La Taverna del Porto 
Superficie locali 200-350 mq lordi, dotati di canna fumaria e almeno due vetrine 
Esclusiva di zona Prevista 
Investimento Da quotare su singolo progetto, generalmente non superiore a 

300.000 € 
Fatturato medio 
previsto 

1.200.000 € al primo anno 

Diritto d’entrata 20.000€ per progetto commerciale, 15 giorni di formazione e 
assistenza all’apertura 

Royalties 3% sul fatturato del ristorante. 
Margine sul fatturato 55% sul fatturato netto 
Durata contratto 5 anni + 5 anni rinnovabile 
Costo medio del 
coperto 

30 € 

Fatturato per addetto 150.000 € 
Vantaggi aggiuntivi - Formazione del personale presso il ristorante pilota 

- Progettazione ed esecuzione chiavi in mano lavori: impianti, 
muratura, arredi 

- Sistema di gestione avanzato per la ristorazione moderna 
- Assistenza commerciale ed immobiliare, ricerche di licenze e 

business plan 
- Lancio promozionale all’apertura e fornitura di supporti 

promozionali 
- Animazione continua del menu e ricerca di supporti esclusivi  


